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Le menu est exclusivement servi au déjeuner.
This menu is only served during Iuncht/me

49€

Entrée - Plat - Dessert
Starter - Dish - Dessert

34€

Entrée - Plat ou Plat - Dessert
Starter - Dish or Dish - Dessert

CEuf de poule bio
cresson des fontaines, pleurotes, ceufs de poisson fumé
Organic Egg
watercress, oyster mushrooms, smoked fish roe

Agneau de 9 heures
blettes, haricots blancs, menthe, curcuma
9-hour Lamb
swiss chard, white beans, mint, turmeric

Ou

Poulpe de Méditerranée
aioli noir
Mediterranean octopus
black aioli

Soufflé
Chocolat 70% Guanaja Valrhona, glace au romarin de nos collines
70% Guanaja Valrhona chocolate, rosemary ice cream from the Alpilles

Accord mets & vins 3 verres 30€
Wine & food pairing 3 glasses
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. Focaccia maison
, Homemade focaccia

Petits pois
Chartreuse, herbes folles
p Green peas
Chartreuse, wild herbs

Tomates de plein champs
Te— sureau, pasteque, verveine
] 2 Field-grown tomatoes
elderflower, watermelon, verbena

Muge de Méditerranée
bouillabaisse, carottes, fenouil, safran, rouille
Mediterranean muge
bouillabaisse, carrots, fennel, saffron, rouille

Kiwi
menthe, gingembre
mint, ginger

& Cerise
piment, noisette, estragon
Cherry
chili pepper, hazelnut, tarragon

Accord mets & vins 5 verres 50€
Wine & food pairing 5 glasses



Focaccia maison
Homemade focaccia

Petits pois
Chartreuse, herbes folles
Green peas
Chartreuse, wild herbs

w5

Tomates de plein champs
sureau, pasteque, verveine
Field-grown tomatoes
elderflower, watermelon, verbena

Seiche
tagete, courgettes, agrumes
Cuttlefish
tagetes, zucchini and citrus

w0

Muge de Méditerranée
bouillabaisse, carottes, fenouil, safran, rouille
Mediterranean muge
bouillabaisse, carrots, fennel, saffron, rouille

Tranche wagyu
aubergine, cerise, estragon
Wagyu beef slice
eggplant, cherries, tarragon

%

Kiwi
menthe, gingembre
mint, ginger

Aloe vera
tagete, passion, miel, vanille
passion fruit, tagete, honey, vanilla

Accord mets & vins 7 verres 70€
Wine & food pairing 7 glasses
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CEuf de poule bio
cresson des fontaines, pleurotes, ceufs de poisson fumé
Organic egg
watercress, oyster mushrooms, smoked fish roe

Y7 Tomates de plein champs
sureau, pasteque, verveine
Field-grown tomatoes
elderflower, watermelon, verbena

Seiche
tagete, courgettes, agrumes
Cuttlefish
tagetes, zucchini, citrus

N

Muge de Méditerranée
bouillabaisse, carottes, fenouil, safran, rouille
Mediterranean muge
bouillabaisse, carrots, fennel, saffron, rouille

Agneau de 9 heures
blettes, haricots blancs, menthe, curcuma
9-hour lamb
swiss chard, white beans, mint, turmeric

Tranche Wagyu
aubergine, cerises, estragon
Wagyu beef slice
eggplant, cherries, tarragon

)7 Plat végétarien ou possibilité végétarienne.

I18€

24€

26€

36€

34€

59€












